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Il nostro antipasto m isto con verdure in  olio e torta salata       €    10,00                                              

Culatello di Parma con cialda di parm igiano                             €    12,00 

Baccalà mantecato con polentina di mais                                  €    12,00 
Capesante  crema di patate e cialda di riso                                €    13,00 
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Casoncelli alla  B ergamasca con burro salvia e pancetta            €      9,00 

Lasagnetta di grano saraceno con patate, verze e casera          €    10,00 

Fettuccine di pasta fresca al ragù di cinghiale                          €    10,00 

Foiade di pasta fresca con funghi porcin i                                  €   11,00    

Tagliolin i  su  crema di Strachitunt  e tartufo nero                    €   13,00 

Gnocchi di patate con code di gamberi, crema di zucca e 

 crumble salato                                                                           €   13,00 
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Guancia di vitello brasata con polenta                                      €   13,00 
Petto di faraona con salsa al vino rosso e  funghi porcini              €   13,00 

Tagliata di manzo al rosmarino                                                 €  14,00  

F iletto di vitello gratinato al formaggio B ranzi e tartufo nero    €  15,00 

Tartare di manzo  e i suoi condim enti                             €   14,00 
 
 



 

fxvÉÇw| c|tàà| fxvÉÇw| c|tàà| fxvÉÇw| c|tàà| fxvÉÇw| c|tàà|     w| VtÜÇx tÄÄt ZÜ|zÄ|tw| VtÜÇx tÄÄt ZÜ|zÄ|tw| VtÜÇx tÄÄt ZÜ|zÄ|tw| VtÜÇx tÄÄt ZÜ|zÄ|t    
 
Costolette  d i  agnello profumante al timo                                €   16,00 
Filetto di manzo  “Scottona”                                   €   17,00 

Costata di  manzo F iorentina (m in. 2  pers.)                              €    4,80 all’hg. 
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Spiedini di gamberi grigliati  con verdure saltate                          €   16,00 

F iletto di branzino al forno con patate e olive Taggiasche       €   15,00 
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Verdure grigliate con formaggio B ranzi fuso alla piastra          €     8,00  
 
U ova all’occhio di bue con polenta, formaggio di monte 

 e tartufo nero                                                                                  €    12,00 
 
D egustazione di Formaggi                                                         €     7,00 

 

 

 

 

Contorno di insalata m ista o patate                                           €    3,00 
 

Contorno di verdure alla griglia                                                 €    5,00 

 

 

 

P er ragioni d i m ercato alcuni prodotti potrebbero essere abbattuti e congelati alla  

fonte. 

 

I  G entili O spiti con  particolari allergie alim entari sono pregati  d i avvisare il 

personale d i sala. 

 


